КОНТРАКТ № 2/17
г. Тверь 


                                                                                                «02» февраля 2017 год

МОУ гимназия № 12 г. Твери, в лице директора Слесаревой Татьяны Валентиновны, действующего на основании устава, именуемое в дальнейшем Заказчик, с одной стороны, и ООО «Лиман», в лице директора Митряковой А.И.., действующей на основании Устава, именуемое в дальнейшем Исполнитель, с другой стороны, заключили контракт в соответствии с п.5 ч.1 ст.93 Федерального закона от 05.04.2013г. № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд»  о нижеследующем:

1. Предмет контракта
1.1. Заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя обязательства по организации  питания детей нуждающихся в дополнительном питании, обучающихся в МОУ гимназии №12 г. Твери.
1.2. Срок оказания услуг: с 11.01.2017 г.по 31.05.2017 г. ежедневно, с понедельника по пятницу, за исключением дней школьных каникул (с 24.03.2017 года по 01.04.2017 года) и праздничных дней.
1.3. Оказание услуг осуществляется по адресу: 170000, г. Тверь, ул. Желябова, д. 22.
2. Цена контракта и порядок расчетов

2.1. Цена контракта составляет 367 125,00 руб. (Триста шестьдесят семь тысяч  сто двадцать пять рублей 00 копеек) (без НДС). В цену контракта включены все налоги, сборы и другие обязательные платежи. 

2.2. Цена настоящего контракта является твердой и определяется на весь срок исполнения контракта за исключением случаев, предусмотренных законодательством РФ и настоящим контрактом.
2.3. Аванс не предусмотрен. Оплата за оказанные услуги производится Заказчиком поэтапно в безналичной форме путем перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя, в течение 90 календарных дней после подписания сторонами акта оказанных услуг, выставления Исполнителем счета и счета-фактуры (для плательщиков НДС). Этапом оказания услуг считается оказание услуг за один календарный месяц.
2.4.  Цена за единицу услуги представлена в приложении № 2 к настоящему контракту.

3.Права и обязанности сторон.
3.1 Заказчик обязан:

3.1.1. В течение 3 календарных дней с момента заключения контракта передать Исполнителю Порядок организации школьного питания, составленный в соответствии с режимом учебных занятий. 
3.1.2. Контролировать исполнение обязательств Исполнителя по настоящему контракту.
3.1.3. Информировать Исполнителя по количеству питающихся до 10-00 час. в день, предшествующий дню оказания услуги.

3.1.4. Согласовывать ежедневное меню до 12-00 час. в день, предшествующий дню оказания услуги.
3.1.5. Производить оценку качества блюд бракеражной комиссией до раздачи питания, результат контроля регистрировать в Журнале бракеража готовой продукции.

3.1.6. Осуществлять оплату коммунальных услуг за исключением платы за электроэнергию. 

3.1.7. Для проверки результатов исполнения контракта в части их соответствия условиям контракта провести экспертизу оказанных услуг в соответствии с требованиями Федерального закона от 05.04.2013 № 44-ФЗ "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд».

3.1.7. Принять и оплатить оказанные услуги на условиях настоящего контракта.

3.2.  Исполнитель обязан:
3.2.1. В течение одного дня с момента заключения контракта направить Заказчику:

- сведения о своих представителях, уполномоченных на организацию и выполнение обязательств по контракту с указанием контактного телефона, факса, адреса электронной почты;
- сведения о физических лицах, непосредственно занятых в оказании услуг с указанием ФИО, должности, с приложением копий медицинских книжек.

В случае последующей необходимости замены Представителей, Исполнитель заблаговременно письменно извещает об этом Заказчика. 
3.2.2. По требованию Заказчика в любое время в течение срока оказания услуг предъявлять Заказчику медицинские книжки физических лиц, которые заняты в оказании услуг.
3.2.3. Осуществлять услугу по организации питания в соответствии с заданием на оказание услуг (приложение №1 к настоящему контракту).

3.2.4. Обеспечить столовую квалифицированным персоналом, имеющим личные медицинские книжки установленного образца, с отметками о прохождении медицинских осмотров, профессиональной гигиенической подготовки и аттестации, данных проведенных профилактических прививок в соответствии требованиями нормативно-правовых актов Российской Федерации. В случае необходимости замены персонала к настоящему контракту, Исполнитель вправе привлекать иной персонал. В этом случае, Исполнитель обязан направить Заказчику информацию о привлекаемом персонале с копиями документов об образовании, медицинскими книжками, а также документами, подтверждающими квалификацию (разряд).
3.2.5. Производить производственный и лабораторный контроль за соблюдением санитарных правил на основании разработанной программы производственного контроля, согласованной с Управлением Роспотребнадзора по Тверской области программы производственного контроля в соответствии с требованиями, установленными Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 30 июля 2002 г. N 26. Копию согласованной программы производственного контроля предоставить Заказчику в течение 5 календарных дней с момента заключения контракта.

3.2.6. Не допускать в помещение столовой образовательного учреждения посторонних лиц. 
3.2.7. Принять от Заказчика для оказания услуг по настоящему контракту в целевое безвозмездное пользование, полностью оснащенное для оказания услуг помещение пищеблока, имеющее набор технологического оборудования, технически оснащенное производственными и складскими помещениями на основании договора о передаче имущества в безвозмездное пользование, и использовать его строго по целевому назначению. 
 3.2.8. Обеспечивать сохранность и надлежащее использование оборудование пищеблока, мебели и иного имущества, предоставленного Заказчиком для оказания услуг, содержать его в исправном состоянии. 

3.2.9. Производить поверку весоизмерительного оборудования.

3.2.10. Обеспечивать в соответствии с меню снабжение столовой необходимыми продуктами питания для оказания услуги по питанию.
3.2.11. Использовать для завоза продуктов специализированный транспорт. Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты, выполняющие погрузку и разгрузку, должны иметь личную медицинскую книжку с отметкой о прохождении медосмотров и аттестацией по профессиональной гигиенической подготовке работников, обеспечены спецодеждой.

3.2.12. Обеспечивать строгое соблюдение правил приёма и хранения поступающих полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов.

3.2.13. Вести Журнал бракеража продуктов питания и готовой кулинарной продукции и Журнал учета отпуска горячих завтраков и обедов.
3.2.14. При каждой поставке продуктов питания предоставлять, в том числе по первому требованию Заказчика, сопроводительные документы на каждую партию поставляемых продуктов питания, подтверждающие их безопасность и качество, в том числе: надлежащим образом заверенные сертификаты соответствия и/или декларации о соответствии; удостоверения качества, в котором должны быть отражены номера и даты выдачи удостоверения, наименование товара, показатели качества (сорт, категория, жирность), дата изготовления (дата фасовки), температурные условия хранения для скоропортящихся товаров, срок годности, ветеринарные свидетельства на продукты животноводства и рыбопродукты.
3.2.15. Обеспечивать содержание и уборку обеденного зала, производственных и подсобных помещений, оборудования и инвентаря в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08, а также соблюдение санитарных требований и правил личной гигиены работников.

3.2.16. Нести ответственность и решать вопросы по организации питания в соответствии с требованиями службы Роспотребнадзора, техники безопасности и требованиями пожарной безопасности.

3.2.17. Незамедлительно информировать Заказчика в случае невозможности исполнения обязательств по настоящему Контракту.
3.2.18. Участвовать при проведении инвентаризации оборудования и инвентаря пищеблока в течение срока действия Контракта.

3.2.19. Предоставлять Заказчику ежедневное меню для согласования до 10 час. 00 мин. предшествующего дня.

3.2.20. Выдавать питание только после снятия пробы бракеражной комиссией и регистрации в Журнале бракеража; отбирать с целью контроля за технологическим процессом суточные пробы от каждой партии приготовляемых блюд.

3.2.21. Отпускать горячее питание в соответствии с режимом учебных занятий, указанным в утвержденном заказчиком Порядке организации школьного питания и в соответствии с индивидуальным графиком кормления, путем предварительного накрытия столов.

3.2.22. Обеспечить наличие и оформление информационного стенда в обеденном зале.
3.2.23. Размещать ежедневно, до начала оказания услуг на информационном стенде меню на текущий день.

3.2.24. Обеспечить Заказчику возможность беспрепятственного контроля (без вмешательства в хозяйственную деятельность) над:

-качеством продуктов питания при их поступлении на склад и пищеблок, условиями их хранения;

-правильностью закладки продуктов при приготовлении блюд, технологией приготовления;

-санитарным состоянием складских помещений, пищеблока, инвентаря, посуды, транспорта;

-выполнением сотрудниками Исполнителя правил личной гигиены, своевременным прохождением ими профилактических медицинских осмотров.

3.2.25. Оказывать содействие Заказчику при проведении экспертизы услуг, в том числе предоставлять дополнительные материалы, относящиеся к условиям исполнения контракта.
3.3. Исполнитель вправе:
3.3.1. Требовать от Заказчика приемки результатов оказанных услуг.

3.3.2. Требовать от Заказчика оплаты принятых без замечаний оказанных услуг в установленные контрактом сроки.

3.3.3. Запрашивать у Заказчика информацию, необходимую для оказания услуг.

3.4. Заказчик вправе:

3.4.1. Требовать возмещения убытков, причиненных по вине Исполнителя.
3.4.2. Отказаться от приемки оказанных услуг, в случае несоответствия результатов оказанных услуг требованиям, установленным контрактом.

3.4.3. Привлекать экспертов, экспертные организации для проверки соответствия качества оказанных услуг требованиям, установленным настоящим контрактом.

3.4.4. Направлять Исполнителю акты, замечания, претензии и иные обращения, связанные с выполнением условий настоящего Контракта.
3.4.5. Осуществлять иные права, предусмотренные контрактом и (или) законодательством Российской Федерации.

4. Порядок сдачи-приемки услуг

4.1. Приемка готовой продукции, а также бракераж поступающих на пищеблок продуктов питания, осуществляется ежедневно бракеражной комиссией. 

4.2. Бракеражная комиссия проводит бракераж поступающих на пищеблок продуктов питания в соответствии с требованиями СанПиН 2.4.5.2409-08. При бракераже продуктов питания, поступающих на пищеблок, осуществляется проверка соответствия поставляемых продуктов питания требованиям настоящего контракта и требованиям, регламентирующим качественные и иные характеристики продуктов питания, условия поставки и хранения, в том числе: Решения Комиссии Таможенного союза от 28.05.2010 N 299 "О применении санитарных мер в таможенном союзе", требованиям СанПиН 2.3.2.1078-01, Федеральный закон от 02.01.2000г. №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», СанПиН 2.3.2.1324-03, ГОСТ Р 51074-2003, стандартам, установленным законодательством РФ и нормативной документацией для данного вида товара, а также наличие деклараций о соответствии (или сертификата соответствия), оформленными в соответствии с Правилами продажи отдельных видов товаров, утвержденных Правительством РФ от 19.01.1998 №55, документов от государственной ветеринарной службы, подтверждающих безопасность свежемороженой рыбы, которыми могут выступать ветеринарный сертификат, ветеринарное свидетельство, либо ветеринарная справка. По результатам бракеража делается запись в Журнале бракеража продуктов и продовольственного сырья, поступающего на пищеблок. В случае обнаружения недостатков или отсутствия необходимых документов, бракеражная комиссия требует от Исполнителя замены продуктов питания.

4.3. Проверка готовой продукции осуществляется бракеражной комиссией перед выдачей готовой пищи в соответствии с СанПиНом 2.4.5.2409-08 и СП 2.3.6.1079-01 и требованиями настоящего контракта. Результат бракеража регистрируется в Журнале бракеража готовой кулинарной продукции. При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности, блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.

4.4. По окончании этапа оказания услуг на основании Журнала бракеража готовой кулинарной продукции, Журнала отпуска горячих обедов Исполнителем составляется акт сдачи-приемки услуг. Акт сдачи-приемки услуг с платежными документами (счет, счет – фактуры (для плательщиков НДС)) предоставляется Заказчику в течение 5-и рабочих дней после окончания этапа оказания услуг.

4.5. Заказчик в течение 10 рабочих дней со дня получения акта сдачи-приемки услуг обязан направить Исполнителю подписанный акт или мотивированный отказ.

4.6. Для проверки результатов исполнения контракта, в части их соответствия условиям контракта, Заказчик проводит экспертизу. Экспертиза результатов исполнения контракта, может проводиться Заказчиком своими силами или к ее проведению могут привлекаться эксперты, экспертные организации в случаях, предусмотренных Федеральным законом от 05.04.2013 № 44-ФЗ "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд".

4.7. В случае привлечения Заказчиком для проведения указанной экспертизы экспертов, экспертных организаций по отдельному контракту, при принятии решения о приемке или об отказе в приемке должны учитываться отраженные в заключении по результатам указанной экспертизы предложения экспертов, экспертных организаций, привлеченных для ее проведения. 

4.8. Порядок проведения и оформления результатов экспертизы, проводимой Заказчиком своими силами, определяется Заказчиком самостоятельно.

4.9. Услуги считаются оказанными с даты подписания акта оказанных услуг обеими Сторонами настоящего Контракта. Акт, подписанный только одной Стороной, не влечет правовых последствий и не является основанием для оплаты.
5. Ответственность сторон

5.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение обязанностей по настоящему контракту Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации и условиями настоящего контракта.

5.2. Исполнитель несет ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств, предусмотренных контрактом. В случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, Заказчик направляет Исполнителю требование об уплате неустоек (штрафов, пеней):

5.2.1. в случае просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом,  Исполнитель уплачивает Заказчику  пени. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения Исполнителем обязательства, предусмотренного контрактом, и устанавливается в размере не менее одной трехсотой действующей на дату уплаты пени ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации от цены контракта, уменьшенной на сумму, пропорциональную объему обязательств, предусмотренных контрактом и фактически исполненных поставщиком (подрядчиком, исполнителем), и определяется в соответствии с Постановлением Правительства РФ от 25 ноября 2013 г. № 1063.
5.2.2. в случае неисполнения или ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки исполнения Исполнителем обязательств, предусмотренных контрактом Исполнитель  уплачивает Заказчику штраф. Размер штрафа определяется в соответствии с Постановлением Правительством РФ от 25 ноября 2013 г. № 1063 и устанавливается в размере 10 % от цены контракта, что составляет  36 712,50  руб. 
Исполнитель уплачивает Заказчику штраф в размере, установленном п. 5.2.2, в том числе в следующих случаях:

- за каждый выявленный случай невыполнения или ненадлежащего выполнения требований и норм СанПиН, подтверждаемый актом проверки ГУ Роспотребнадзора;

- в случае несвоевременного приготовления пищи, повлекшего за собой нарушение режима питания, установленного п. 3.2.26. настоящего контракта;

- в случае установления нарушений технологии приготовления пищи, неготовности блюд, либо несоответствия веса готовой порции требованиям задания на оказание услуг (Приложение №1 к настоящему контракту), за каждый выявленный случай такого нарушения.

5.3. Все неустойки (пени и штрафы), подлежащие выплате Исполнителем Заказчику, перечисляются на счет Заказчика.

5.4. Заказчик несет ответственность за неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств, предусмотренных контрактом.

В случае просрочки исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, а также в иных случаях неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, Исполнитель контракта вправе потребовать уплаты неустоек (штрафов, пеней):

5.4.1.  в случае просрочки исполнения обязательств, предусмотренных контрактом, Заказчик уплачивает Исполнителю пени. Пеня начисляется за каждый день просрочки исполнения обязательства, предусмотренного контрактом, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного контрактом срока исполнения обязательства. Такая пеня устанавливается контрактом в размере одной трехсотой действующей на дату уплаты пеней ставки рефинансирования Центрального банка Российской Федерации от не уплаченной в срок суммы;

5.4.2. в случае неисполнения или ненадлежащего исполнения Заказчиком обязательств, предусмотренных контрактом, за исключением просрочки их исполнения, Заказчик уплачивает Исполнителю штраф. Размер штрафа определяется в соответствии с Постановлением Правительства РФ от 25 ноября 2013 г. №1063 и устанавливается в размере 2,5% от цены контракта, что составляет 9 178,13 руб. 
5.5. Исполнитель несет ответственность за поставку продуктов питания на пищеблок и своевременную их переработку, а также материальную ответственность за ущерб, причиненный оборудованию Заказчика в результате небрежных действий работников Исполнителя. 

5.6. Исполнитель несет полную ответственность за причинение ущерба третьим лицам, возникшего по вине Исполнителя в ходе выполнения обязательств по контракту.

5.7. Все непредвиденные расходы осуществляются за счет Исполнителя и являются его риском при оказании услуг.

5.8. Применение неустоек (штрафов, пеней) не освобождает Стороны от исполнения принятых обязательств по контракту. 

5.9. Сторона освобождается от уплаты неустойки (штрафа, пени), если докажет, что неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательства, предусмотренного контрактом, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой Стороны (в том числе из-за отсутствия тепло, водо - и электроснабжения, разрыва канализации и т.п.).

6. Обстоятельства непреодолимой силы

6.1. Стороны освобождаются от ответственности за частичное или полное неисполнение обязательств по настоящему Контракту, если это неисполнение явилось следствием непреодолимой силы, то есть чрезвычайных и непредотвратимых в данных условиях обстоятельств, возникших после заключения Контракта.

6.2. К обстоятельствам непреодолимой силы относятся события, на которые стороны не могут оказывать влияние и за возникновение которых не несут ответственности, например: землетрясение, наводнение, пожар, а также крупномасштабные забастовки и установленные Законом запретительные меры государственных органов (объявление карантина, запрещение перевозок и т.д.), военные действия любого характера, эпидемии и т. п., препятствующие выполнению предмета настоящего Контракта.

6.3. Сторона, ссылающаяся на обстоятельства непреодолимой силы, обязана незамедлительно информировать другую сторону об их наступлении в письменной форме.

6.4. Решение о полном или частичном неисполнении обязательств в силу обстоятельств непреодолимой силы оформляется соглашением сторон.

6.5. Наличие и продолжительность обстоятельств непреодолимой силы должны быть подтверждены соответствующим компетентным органом.

7. Расторжение контракта

7.1.
Расторжение настоящего контракта возможно по взаимному соглашению Сторон, решению суда или в случае одностороннего отказа стороны контракта от исполнения контракта в соответствии с гражданским законодательством.
7.2.
Заказчик вправе обратиться в суд в установленном законодательством Российской Федерации порядке с требованием о расторжении контракта в следующих случаях:

7.2.1.
 при существенном нарушении условий контракта Исполнителем;

7.2.2.
 в случае неоднократного (более 2-х раз) нарушения сроков оказания услуг, в том числе режима питания, установленного п. 3.2.26 настоящего контракта, более чем на 1 час;

7.2.3.
 в случае существенного нарушения требований к качеству оказанных услуг (обнаружения неустранимых недостатков, недостатков, которые не могут быть устранены без несоразмерных расходов или затрат времени, или выявляются неоднократно, либо проявляются вновь после их устранения, и других подобных недостатков);

7.2.4.
 в иных случаях, предусмотренных законодательством Российской Федерации.

7.3.
Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения контракта, в том числе в следующих случаях:

7.3.1.
 если Исполнитель не приступает своевременно к исполнению контракта, в т.ч. к исполнению обязательств, предусмотренных п. 3.2.9., 3.2.12. настоящего контракта (пункт 2 статьи 715 ГК РФ);

7.3.2.
 если во время оказания услуги станет очевидным, что она не будет оказана надлежащим образом, Заказчик вправе назначить Исполнителю разумный срок для устранения недостатков и при неисполнении Исполнителем в назначенный срок этого требования отказаться от исполнения контракта (пункт 3 статьи 715 ГК РФ);

7.3.3.
 если отступления в услуге от условий контракта или иные недостатки результата услуги в установленный Заказчиком разумный срок не были устранены Исполнителем либо являются существенными и неустранимыми (пункт 3 статьи 723 ГК РФ).

7.4.
Заказчик обязан принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта, если в ходе исполнения контракта установлено, что Исполнитель не соответствует установленным документацией о закупке требованиям к участникам закупки или предоставил недостоверную информацию о своем соответствии таким требованиям, что позволило ему стать победителем определения поставщика (подрядчика, исполнителя).

7.5.
Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодеком Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств.

7.6.
Порядок одностороннего отказа от исполнения контракта установлен статьей 95 Федерального закона от 05.04.2013 N 44-ФЗ "О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд" (далее – Закон о контрактной системе) и включает в себя следующие положения:

7.7.
Заказчик вправе провести экспертизу оказанной услуги с привлечением экспертов, экспертных организаций до принятия решения об одностороннем отказе от исполнения контракта.  

7.8.
Если заказчиком проведена экспертиза оказанной услуги с привлечением экспертов, экспертных организаций, решение об одностороннем отказе от исполнения контракта может быть принято заказчиком только при условии, что по результатам экспертизы, оказанной услуги в заключении эксперта, экспертной организации будут подтверждены нарушения условий контракта, послужившие основанием для одностороннего отказа заказчика от исполнения контракта.

7.9.
Решение заказчика об одностороннем отказе от исполнения контракта не позднее чем в течение трех рабочих дней с даты принятия указанного решения, размещается в единой информационной системе или до ввода в эксплуатацию указанной системы на официальном сайте Российской Федерации в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет» для размещения информации о размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг и направляется Исполнителю по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Исполнителя, указанному в контракте, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование такого уведомления и получение заказчиком подтверждения о его вручении Исполнителю. Выполнение заказчиком данного требований считается надлежащим уведомлением Исполнителю об одностороннем отказе от исполнения контракта. Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения заказчиком подтверждения о вручении Исполнителю указанного уведомления либо дата получения заказчиком информации об отсутствии Исполнителя по его адресу, указанному в контракте. При невозможности получения указанных подтверждения либо информации датой такого надлежащего уведомления признается дата по истечении тридцати дней с даты размещения решения заказчика об одностороннем отказе от исполнения контракта в единой информационной системе или до ввода в эксплуатацию указанной системы на официальном сайте Российской Федерации в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет» для размещения информации о размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг.

7.10.
Решение заказчика об одностороннем отказе от исполнения контракта вступает в силу и контракт считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения контракта.

7.11.
Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения контракта, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления Исполнителя о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения контракта устранено нарушение условий контракта, послужившее основанием для принятия указанного решения, а также заказчику компенсированы затраты на проведение экспертизы.  Данное правило не применяется в случае повторного нарушения Исполнителем условий контракта, которые в соответствии с гражданским законодательством являются основанием для одностороннего отказа заказчика от исполнения контракта.

7.12.
Информация об Исполнителе, с которым контракт был расторгнут в связи с односторонним отказом заказчика от исполнения контракта, включается в установленном Законом о контрактной системе порядке в реестр недобросовестных поставщиков.

7.13.
Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств, если в контракте было предусмотрено право заказчика принять решение об одностороннем отказе от исполнения контракта.

7.14.
Решение  Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения контракта не позднее чем в течение трех рабочих дней с даты принятия такого решения, направляется заказчику по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу заказчика, указанному в контракте, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование такого уведомления и получение Исполнителем подтверждения о его вручении заказчику. Выполнение Исполнителем данного требования считается надлежащим уведомлением заказчика об одностороннем отказе от исполнения контракта. Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения Исполнителем подтверждения о вручении заказчику указанного уведомления.

7.15.
Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения контракта вступает в силу и контракт считается расторгнутым через десять дней с даты надлежащего уведомления Исполнителем заказчика об одностороннем отказе от исполнения контракта.

7.16.
Исполнитель обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения контракта, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления заказчика о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения контракта устранены нарушения условий контракта, послужившие основанием для принятия указанного решения.

7.17.
При расторжении контракта в связи с односторонним отказом стороны контракта от исполнения контракта другая сторона контракта вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения контракта.
8. Изменение условий контракта

8.1. Изменение существенных условий контракта при его исполнении не допускается, за исключением их изменения по соглашению сторон в следующих случаях:

- при снижении цены контракта без изменения предусмотренных контрактом объема услуги, качества оказываемой услуги и иных условий контракта;

- если по предложению Заказчика увеличивается предусмотренный контрактом объем услуги не более чем на десять процентов или уменьшается предусмотренный контрактом объем оказываемой услуги не более чем на десять процентов. При этом по соглашению сторон допускается изменение с учетом положений бюджетного законодательства Российской Федерации цены контракта пропорционально дополнительному объему услуги исходя из установленной в контракте цены единицы услуги (Приложение № 2 к настоящему контракту), но не более чем на десять процентов цены контракта. При уменьшении предусмотренного контрактом объема услуги стороны контракта обязаны уменьшить цену контракта исходя из цены единицы услуги.

9. Порядок разрешения споров

10.1. Стороны принимают все меры к тому, чтобы любые спорные вопросы, разногласия либо претензии, касающиеся исполнения настоящего Контракта, были урегулированы путем переговоров.

10.2. Все споры между Сторонами, по которым не было достигнуто соглашение в течение 10-ти дней разрешаются в соответствии с законодательством РФ в Арбитражном суде Тверской области (в случае заключения контракта с физическим лицом - в иных судебных инстанциях города Твери).
10. Заключительные положения

10.1.Контракт составлен в двух экземплярах, имеющих одинаковую юридическую силу. Настоящий контракт вступает в силу с момента его подписания Сторонами и распространяет свое действие на отношения, возникшие с 11.01.2017 по 31.12.2017, в части оплаты до полного исполнения своих обязательств по контракту
10.2. Взаимоотношения Сторон, не урегулированные настоящим контрактом, регламентируются действующим законодательством РФ.

10.3. Стороны обязуются информировать друг друга в течение 3-х календарных дней об изменении адресов и реквизитов, указанных в контракте.

10.4. В случае перемены Заказчика по контракту права и обязанности Заказчика по контракту переходят к новому заказчику в том же объеме и на тех же условиях.

10.5. При исполнении контракта не допускается перемена Исполнителя за исключением случая, если новый Исполнитель является правопреемником Исполнителя по контракту вследствие реорганизации юридического лица в форме преобразования, слияния или присоединения.

10.6. Приложениями к настоящему контракту являются:

Приложение №1- Задание на оказание услуг по организации горячего питания обучающихся муниципальных общеобразовательных школ; 
Приложение №2 - Расчет цены контракта.
11. Адреса и  реквизиты сторон:
	Исполнитель:
ООО «Лиман»

Адрес: г. Тверь, пер. Красной Слободы 1-й, д.7/1

ИНН 6901062934

КПП 695001001

р/сч 40702810610000003870

Филиал АО «Гута-Банк» в. г. Твери

к/сч 30101810400000000995

БИК 042809995

_________________ А.И.Митрякова
	Заказчик:

МОУ гимназия №12 г. Твери

Адрес: 170100 г. Тверь, ул. Желябова, 22

Телефон: 8(4822)34-22-17

ИНН 6905056385

КПП 695001001

Л/сч 004.09.079.8 в Департаменте финансов администрации г. Твери

Тел.: (4822) 34-22-17; 32-12-84

______________________ Т.В. Слесарева




Приложение №1 
к контракту №2/17  
         от «  02  » февраля  2017 г 

Задание на оказание услуг

по организации горячего питания обучающихся муниципальных общеобразовательных школ города Твери
Услуга должна быть оказана в соответствии с: 

- СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования» (утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации №45  от   23 июля 2008г.);
-  Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья» (утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 06.11.2001);

- Федеральным законом от 30 марта 1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

- Федеральным законом от 2 января 2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

- Федеральным законом от 21 ноября 2011 г. N 323-ФЗ «Об основах охраны здоровья граждан в Российской Федерации»;

- Распоряжением Правительства Российской Федерации от 25 октября 2010 г. № 1873-р. «Об основах государственной политики Российской Федерации в области здорового питания населения на период до 2020 года»;

- СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации № 36 от  14 ноября 2001 г.);

- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов» (утв. Постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации №98  от  22 мая 2003 г.).

- другими действующими нормативными документами Российской Федерации.

Исполнитель должен:
- организовать горячий обед для детей, нуждающихся в дополнительном питании в соответствии с меню, согласованным с Управлением Роспотребнадзора по Тверской области (Приложение 1.1 к настоящему заданию), рекомендуемым набором пищевых продуктов, реализуемых при составлении меню для обучающихся образовательных учреждений (Приложение №1.2 к настоящему заданию). Горячий обед предусматривает наличие первого блюда на мясном или рыбном отваре, второго блюда, доведенного до кулинарной готовности, порционного и оформленного. Он состоит из основного первого блюда, второго блюда (мясо, рыба или птица) или из овощного (творожного) блюда, салата из овощей, третьего блюда - напитка (чай, кисель, какао, кофейный напиток, сок).

Исполнитель должен обеспечить предоставление услуг горячего питания, а также весь ассортимент выпускаемой продукции в течение учебного дня.

Срок оказания услуг: С 11.01.2017 г. по 31.05.2017 г. ежедневно, с понедельника по пятницу, за исключением дней школьных каникул и праздничных дней
Информация об объеме оказываемых услуг представлена в Таблице №1.

Таблица №1

	Заказчики
	Место оказания услуг
	Тип столовой образовательной организации
	Количество детей обучающихся в школе, чел.
	Количество детей
	Количество дней
	Общее количество горячих обедов для обучающихся, шт.



	МОУ гимназия № 12 г. Твери
	170000 г. Тверь, ул. Желябова, д. 22
	Школьная столовая, оборудованная набором технологического и холодильного оборудования, имеющая производственные и складские помещения
	1664
	75
	89
	6675


Требования к качеству пищевых продуктов, предназначенных для организации питания в образовательных учреждениях

При приготовлении питания, Исполнитель должен использовать продукты, предназначенные для организации питания в образовательных учреждениях в соответствии с действующими нормативными документами. Продукты, используемые в приготовлении питания, должны соответствовать требованиям к качеству пищевых продуктов (Приложение №1.2 к настоящему заданию), действующим санитарно-эпидемиологическим нормам, ГОСТам, а также сопровождаться документами, удостоверяющими их качество и безопасность, с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции.
Требования к транспортировке пищевых продуктов и готовой кулинарной продукции

При организации питания Исполнитель осуществляет приобретение и транспортировку до места оказания услуг (места приготовления горячего питания) набора необходимых пищевых продуктов и продовольственного сырья в условиях, обеспечивающих их сохранность и предохранение от загрязнения в соответствии с требованиями СанПиН 2.3.2 1324-03.
Поставка молочных продуктов и хлебобулочных изделий, используемых при оказании услуги, должна обеспечиваться в первой половине рабочего дня, остальных продуктов питания - в течение рабочего дня.

Доставка пищевых продуктов и готовой кулинарной продукции должна осуществляться специально выделенным для перевозки пищевых продуктов транспортом. Допускается использование одного транспортного средства для перевозки разных групп пищевых продуктов при условии проведения между рейсами санитарной обработки транспорта с применением дезинфицирующих средств либо при условии использования транспортного средства с кузовом, разделенным на изолированные отсеки, либо с использованием контейнеров с крышками, для раздельного размещения сырья и готовых пищевых продуктов.

При транспортировке пищевых продуктов должны быть соблюдены принципы товарного соседства.
Скоропортящиеся пищевые продукты должны перевозиться охлаждаемым или изотермическим транспортом, обеспечивающим сохранение установленных температурных режимов хранения, либо в изотермических контейнерах.

При доставке горячих готовых блюд и холодных закусок в буфеты-раздаточные должны использоваться специальные изотермические емкости, внутренняя поверхность которых должна быть выполнена из материалов, отвечающих требованиям санитарных правил, предъявляемых к материалам, разрешенным для контакта с пищевыми продуктами.

Транспортные средства для перевозки пищевых продуктов должны содержаться в чистоте, а их использование обеспечивать условия, исключающие загрязнение и изменение органолептических свойств пищевых продуктов.

Транспортные средства должны подвергаться регулярной очистке, мойке, дезинфекции с периодичностью, необходимой для того, чтобы грузовые отделения транспортных средств и контейнеры не могли являться источником загрязнения продукции.

Лица, сопровождающие продовольственное сырье и пищевые продукты в пути следования и выполняющие их погрузку и выгрузку, должны использовать специальную одежду (халат, рукавицы), иметь личную медицинскую книжку установленного образца с отметками о результатах медицинских осмотров, в том числе лабораторных обследований, и отметкой о прохождении профессиональной гигиенической подготовки.

Тара, в которой привозят продукты, должна быть промаркирована и использоваться строго по назначению. Оборотную тару после употребления необходимо очищать, промывать водой с 2% раствором кальцинированной соды, ошпаривать кипятком, высушивать и хранить в местах, недоступных загрязнению. 

Термосы подлежат обработке в соответствии с инструкциями по применению.

Продовольственное сырье и готовая кулинарная продукция при транспортировании не должны контактировать друг с другом.

Требования по приему и хранению продовольственного сырья и пищевых продуктов
Каждая партия продовольственного сырья и пищевых продуктов, поставляемых в столовую образовательного учреждения должна соответствовать гигиеническим требованиям, предъявляемым к продовольственному сырью и пищевым продуктам и сопровождаться документами, подтверждающими качество и безопасность поступившей продукции с указанием даты выработки, сроков и условий хранения продукции: сертификат соответствия или декларация о соответствии, ветеринарный сопроводительный документ, заверенный подписью и печатью ветеринарного специалиста.

Пищевые продукты промышленного производства должны иметь маркировку, содержащую сведения в соответствии с Техническим регламентом Таможенного союза (ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки») и ГОСТ Р 51074-2003:

- наименование пищевой продукции;

- состав пищевой продукции;

- количество пищевой продукции;

- дату изготовления пищевой продукции;

- срок годности пищевой продукции;

- условия хранения;

- наименование и место нахождения изготовителя;

- для пищевой продукции, качество и безопасность которой изменяется после вскрытия упаковки, защищавшей продукцию от порчи, указываются условия хранения после вскрытия упаковки;

- рекомендации или ограничения по использованию, в том числе приготовлению пищевой продукции;

- показатели пищевой ценности пищевой продукции;

- единый знак обращения продукции на рынке государств-членов Таможенного союза.

- обозначение документа, в соответствии с которым изготавливается и может быть идентифицирован продукт (допускается наносить без указания года утверждения). Для импортных продуктов допускается не указывать.

Расфасованные пищевые продукты должны иметь лист-вкладыш или этикетку (информационный стикер), содержащую следующую информацию:

- сведения, указанные в маркировке изготовителя;

- наименование предприятия упаковщика, его фактический адрес;

- дата упаковки продукции (для продуктов, срок годности которых исчисляется часами - дату и время упаковки).

Для контроля за качеством пищевых продуктов, поступающих на пищеблок, проводится бракераж и делается запись в журнале бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья. 

После приема пищевые продукты размещаются в холодильных камерах и складских помещениях с соблюдением условий хранения, указанных на этикетках, и правил товарного соседства.

Маркировочные ярлыки каждого вида продукции следует сохранять в течение 48 часов после полного использования продукта.

Требования к приготовлению кулинарной продукции
К приготовлению горячего питания допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие предварительные, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в установленном порядке, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию.

Все сотрудники столовой должны быть обеспечены форменной одеждой (специальной санитарной одеждой с логотипом организации, оказывающей услуги по питанию).

Производство готовых блюд должно осуществляться в соответствии с технологическими картами, оформленными в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», в которых должна быть отражена рецептура и технология приготовляемых блюд и кулинарных изделий.

При приготовлении готовых блюд и кулинарных изделий должны использоваться приемы кулинарной обработки, сохраняющие пищевую ценность готовых блюд и их безопасность. Исполнитель обязан осуществлять полную закладку продуктов согласно утверждённому меню (Приложение 1.1 к настоящему заданию). 

Для приготовления пищи должна использоваться только йодированная соль (для обеспечения выполнения требований к профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08.)
Готовые блюда должны отвечать гигиеническим требованиям безопасности и пищевой ценности, предъявляемым к пищевым продуктам.

Готовые первые и вторые блюда могут находиться на мармите или горячей плите не более 2-х часов с момента изготовления, либо в тепловом шкафу или изотермической таре (термосах, термобоксах) - в течение времени, обеспечивающем поддержание температуры не ниже температуры раздачи, но не более 2-х часов.

Подогрев остывших ниже температуры раздачи готовых горячих блюд не допускается.

Приготовление горячего обеда для обучающихся из семей, находящихся в трудной жизненной ситуации  должно осуществляться в соответствии с меню, согласованным с Управлением Роспотребнадзора по Тверской области (Приложение 1.1 к настоящему заданию), рекомендуемым набором пищевых продуктов, реализуемых при составлении меню для обучающихся образовательных учреждений (Приложение №1.2 к настоящему заданию). Горячий обед для обучающихся из семей, находящихся в трудной жизненной ситуации  готовится Исполнителем в объеме, указанном в письменной заявке Заказчика, поданной до10-00 час. дня, предшествующего дню оказания услуги.

Требования к реализации готовой кулинарной продукции
Исполнитель осуществляет выдачу готовой пищи только после снятия пробы. Оценку качества блюд проводит бракеражная комиссия в составе не менее трех человек по органолептическим показателям (пробу снимают непосредственно из емкостей, в которых готовится пища). Результат бракеража регистрируется в «Журнале бракеража готовой кулинарной продукции», по форме в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08.

Правила проведения бракеража:

Для получения объективного результата готовые блюда и кулинарные изделия оцениваются по пятибалльной шкале с учетом органолептических показателей (внешний вид, цвет, запах, вкус, консистенция):

«Отлично»  -  блюдо (изделие), приготовленное полностью в соответствии с рецептурой и технологией производства и соответствующее по органолептическим показателям требованиям нормативно-технических документов.

«Хорошо» - блюдо (изделие), имеющее незначительные отклонения от установленных требований (например, «не достаточно соленый вкус», «цвет незначительно отличающийся от типичного» и т.п.), не требующее доработки.

«Удовлетворительно» - блюдо (изделие) приготовлено с нарушением технологии, но может быть допущено к выдаче после устранения недостатков/доработки.

«Неудовлетворительно» - блюдо (изделие) имеет недостатки, которые невозможно устранить путем доработки, в том числе: посторонний, несвойственный вкус и запах; резко пересоленое, резко кислое, горькое, недоваренное, недожаренное, подгорелое, утратившее свою форму, имеющее несвойственную консистенцию и т.д., не разрешенное к выдаче.

Результаты контроля (оценки) указываются в графе 4 «Результаты органолептической оценки и степени готовности блюда, кулинарного изделия».

В графе 5 «Разрешение к реализации блюда, кулинарного изделия» ставится отметка «Разрешено», «Разрешено после устранения недостатков» или «не Разрешено».

В графе 6 «Подписи членов бракеражной комиссии» должны быть подписи не менее трех членов комиссии.

При наличии замечаний к качеству приготовленных блюд указываются конкретные недостатки: например, хорошо (слабосолёный), удовлетворительно (нарушена форма нарезки, картофель разварен).

Журнал «Бракеража готовой кулинарной продукции» заполняется после приготовления блюд до момента их раздачи.

При нарушении технологии приготовления пищи, а также в случае неготовности блюдо к выдаче не допускается до устранения выявленных кулинарных недостатков.
Оценке подвергается каждая партия изготовляемой продукции, при этом указывается время изготовления блюда, его наименование, результаты органолептической оценки, включая оценку степени готовности.

Продукция промышленного производства в индивидуальной упаковке (йогурт, молоко, сок, творожок) в журнал бракеража готовой кулинарной продукции записывается, но не оценивается. Органолептическая оценка ее фиксируется в бракеражном журнале пищевых продуктов и продовольственного сырья при приемке.

Непосредственно после приготовления кулинарной продукции отбирается суточная проба (все готовые блюда, включая пищевые продукты промышленного производства). Суточная проба отбирается в объеме: порционные блюда - в объеме одной порции (включая пищевые продукты промышленного производства); холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки – в количестве не менее 100 г.

Вес порционных блюд должен соответствовать выходу блюда, указанному в меню. 

Требования к отпуску горячего питания
Исполнитель осуществляет организацию обслуживания питанием путем предварительного накрытия столов. При этом Исполнитель не вправе привлекать детей к приготовлению и раздаче блюд. Исполнитель должен обеспечить соответствие количества порций заявленному Заказчиком количеству питающихся человек.

Отпуск горячего питания обучающимся необходимо организовывать по классам (группам) на переменах, в соответствии с режимом учебных занятий, указанном в утвержденном заказчиком Порядке организации школьного питания, путем предварительного накрытия столов.
За 30 минут до начала перемены Исполнитель сервирует столы столовой посудой и хлебницами. Столовая посуда предоставляется Исполнителем. При организации питания Исполнитель должен использовать фарфоровую, фаянсовую и стеклянную посуду (тарелки, блюдца, чашки, бокалы), отвечающую требованиям безопасности для материалов, контактирующих с пищевыми продуктами. Столовые приборы (ложки, вилки, ножи), посуда для приготовления и хранения готовых блюд должны быть изготовлены из нержавеющей стали или аналогичных по гигиеническим свойствам материалам.

При включении в меню порционной продукции (фрукты, выпечка, йогурты) производится распределение ее по количеству на подносы. Выдачу ученикам производит классный руководитель.

Раздача готовой пищи на столы, порционирование блюд и розлив горячих напитков должна производиться работниками пищеблока за 5 минут до начала перемены.

При раздаче готовой пищи горячие блюда (суп, соус, напитки) должны иметь температуру не ниже 75 градусов, вторые блюда и гарниры - не ниже 65 градусов, холодные напитки – не выше 14 градусов.

После приема пищи учащиеся самостоятельно производят уборку посуды.

По окончанию перемены Исполнитель производит уборку столов и зала согласно требованиям санитарных норм и правил.

Исполнитель должен обеспечить наличие и оформление информационного стенда в обеденном зале, который должен содержать следующую информацию:

- меню на текущий день, утвержденное руководителем образовательного учреждения, в котором указываются сведения об объемах блюд и названия кулинарных изделий;

- ИНН организации;

- книга предложений (прошнурованная, пронумерованная и заверенная печатью и подписью), «Закон о защите прав потребителей»;

- контактная информация организатора питания с телефонами.
	Исполнитель:

ООО «Лиман»
___________________ А.И.Митрякова

	Заказчик:

МОУ гимназия №12 г. Твери

_________________________ Т.В. Слесарева


	
	


Приложение № 1.1  к заданию на оказание услуг

Меню

обедов по 55 руб. для учащихся общеобразовательных школ г. Твери

 (Калорийность 7-10 лет – 519,5   ккал.+ 5%, - 5%)

Белки 19,0


жиры 15,5


углеводы 74,6

(+5%, - 5%)

	№ пп
	Наименование блюд
	Выход(г)
	Цена
	Энергет.

Ценность

(ккал.)
	Пищевые 
	вещества

	
	
	
	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8


1-й день 

1.
Салат из моркови с маслом растит.

20

3-30

32,2

0,3
2,2
2,8
              

2.
Суп картофельный с вермишелью 




с курицей

200/10

15-10

110,0

2,3
2,3
22,0

3.
Биточек «Школьный»


50

23-40

130,6

8,8
8,0
6,7

4.
Макароны отварные


100

5-20

127,7

3,6
3,7
19,5

5.
Кисель фруктовый


180

6-50

107,7

0,1
------
28,1

6,
Хлеб




1/20

1-50

54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
       
562,8

16,7
16,8
89,8

2-й день 

1.
Салат из свеклы с маслом растительным
30

 3-30                
31,3

0,5
2,1
2,8

2.
Суп картофельный с рыбой


200/15
                18-00              
103,4

3,6
1,7
19,5

3.
Сосиска отварная



40
               18-80             
125,0

4,8
4,8
11,7

4.
Рис отварной



100

 5-90               
143,0

2,5
4,4
19,6

5.
Напиток из лимона


180

 7-50               
68,4

0,1
------
18,1

6.
Хлеб




1/20

 1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00             
525,7

13,1
13,6
82,4

3-й день 

1.
Салат «Витаминный»


20

3-30             
31,2

0,3
2,2
2,8

2.
Щи из св.капусты с говядиной тушенной
200/10

15-00           
66,0

3,3
3,3
6,2

3.
Гуляш




30/30
               22-30             
138,4

13,0
7,4
4,6

4.
Греча отварная



100

 6-40             
173,1

5,6
5,6
24,8

5.
Компот из свежих яблок


180

 6-50
      
57,0

0,1
------
15,0

6.
Хлеб




1/20

 1-50             
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
      
521,3

23,9
19,1
64,1

4-й день

1.
Суп картофельный с горохом  с курицей
200/10
            
 14-40               
137,0

6,4
4,3
18,6

2.
Запеканка картофельная


125
              
 34-40           
176,0

13,2
6,6
16,8

3.
Чай с сахаром и лимоном


180/15/9

 4-70

84,6

0,9
------      
21,1

4.
Хлеб




1/20

 1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00             
452,2

22,1
11,5
67,2

5-й день 

1.
Салат моркови с изюмом и сахаром

30

3-30

54,2

1,1
3,7
4,0

2.
Суп овощной  с говядиной тушенной
200/10
               15-80             
82,9

3,0
3,7
11,0

3.
Зразы с луком и яйцом


50
               22-50           
172,9

6,4
11,2
7,8

4.
Макароны отварные


100

 5-20             
127,7

3,6
3,7
19,5

5.
Компот из изюма с лимоном

180

6-70             
84,6

0,9
------
21,1

6.
Хлеб




1/20

 1-50             
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00      
576,9

16,6
22,9

74,1

	№ пп
	Наименование блюд
	Выход(г)
	Цена
	Энергет.

Ценность

(ккал.)
	Пищевые 
	вещества

	
	
	
	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8


6-й день 

1.
Салат из моркови  с маслом растит.

20

3-30

32,2

0,3
2,2
2,8

2.
Суп крестьянский  с курицей

200/10

16-20

114,2

6,5
5,9
11,1

3.
Стейк из птицы



40
             
24-10 

114,1

2,8
7,5
0,3

4.
Рожки отварные



100

5-20                    127,7

3,6
3,7
19,5

5.
Чай с сахаром и лимоном


180/15/7
               4-70
        
84,6

0,9
------
21,1

6.
Хлеб




1/20

 1-50  

54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
        
527,4

15,7
19,9
65,5
7-й день 

1.
Салат «Витаминный»


30

4-00               
41,2

0,3
2,2
5,1

2.
Суп  картофельный с  вермишелью

               и курицей

                            200/10
              16-10              
104,5

3,6
2,3
17,7

3.
Шницель «Школьный»


40
              20-80            
145,7

8,8
8,3
8,6

4.
Рис отварной



100

5-90              
149,0

2,5
4,4
19,6

5.
Компот из изюма с лимоном

180

6-70              
117,0

0,3
------
3,7

6.
Хлеб




1/20

1-50              
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
       
612,0

17,1
17,8
65,4

8-й день 

1.
Салат из свеклы с маслом растительным
20

3-30              
41,2

0,6
2,2
5,1

2.
Борщ из свежей капусты
 с говядиной 

               тушеной 
                                           

200/10
              16-00             
97,6

3,3
3,7
12,8

3.
Жаркое по-домашнему


125
               31-20           
176,0

13,2
6,6
16,8

4.
Чай с сахаром



180/15

3-00             
57,0

0,1
------
15,0

5.
Хлеб




1/20
               1-50             
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
      
426,4

18,8
13,1
60,4
9-й день 

1.
Суп молочный с вермишелью

200

11-00
       
119,0

4,9
5,1
17,0

2.
Сосиска отварная



40

19-40
       
125,0

4,8
4,8
11,7

3.
Греча отварная



100

6-40     
  
173,1

5,6
5,6
24,8

4.
Кисель фруктовый


180

6-70

107,7

0,1
------
28,1

5.
Хлеб




1/20

1-50

54,6

1,6
0,6
10,7

6.
Штолик с повидлом


40

10-00              
88,5

2,2
4,7
20,3

55-00
       
667,9

19,2
20,8
112,6

10-й день 

1.           Салат из свежей капусты с маслом растит.
20

3-30              
41,2

0,6
2,2
5,1

2.
Рассольник по-ленинградски  с курицей
200/10

16-90             
121,1

3,9
4,4
17,6

3.
Котлета рыбная «Аппетитная»

30

14-00              
101,2

13,9
0,4
10,3

4.
Картофельное пюре


100

12-70               
102,7

2,1
4,7
17,5

5.
Напиток из лимона


180

6-60               
68,4

0,1
------
18,1

6.
Хлеб




1/20

1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
        
489,2

22,2
12,3
79,3

	№ пп
	Наименование блюд
	Выход(г)
	Цена
	Энергет.

Ценность

(ккал.)
	Пищевые 
	вещества

	
	
	
	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8


11-й день 

1.
Борщ из св. капусты с картофелем и

 говяд. тушеной



200/10

16-20

97,6

3,3
3,7
12,8
              

2.
Котлета «Школьная»


50

21-80

130,6

8,8
8,0
6,7

3.
Рис отварной



100

5-90

149,0

2,5
4,4
19,6

4.
Компот из сухофруктов


180

9-60

100,0

0,3
0,3
24,4

5,
Хлеб




1/20

1-50

54,6

1,6
0,6
10,7

 55-00
       
531,8

16,3
17,0
74,2

12-й день 

1.
Салат «Витаминный»


20
             3-30               
41,2

0,6
2,2
5,1

2.
Суп картофельный с крупой и курицей
200/10
             15-70              
104,5

3,6
2,3
17,7

3.
Сосиска отварная



40
             18-30             
87,4

3,9
3,8
9,4

4.
Макароны  отварные


100
             5-20               
127,7

3,6
3,7
19,5

5.
Компот из апельсинов 


180
             11-00              
117,0

0,3
------
3,7

6.
Хлеб




1/20
             1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7









55-00             
532,4

13,6
12,6
66,1

13-й день 

1.
Суп картофельный с фрикадельками

200/10

15-30           
103,4

3,6
1,7
19,5

2.
Филе из кур по-домашнему


40/40

26-80

112,0

8,8
4,4
9,3

3.
Греча отварная



100

6-40             
173,1

5,6
5,6
24,8

4.
Напиток из лимона


180

5-00               
68,4

0,1
------
18,1

5.
Хлеб




1/20

 1-50             
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
      
511,5

19,7
12,3
82,4

14-й день


1. 
Салат из свежей капусты с маслом растит.
20

 1-60                    41,2                      0,6         2,2                   5,1

2.
Щи из свежей капусты с говяд. тушенной
200/10
            
 15-50               
66,0

3,3
3,3
6,2

3.
Биточки  рыбные



40
              
 16-80

103,6

11,6
3,0
7,6

4.
Картофельное пюре


100

 12-70               
102,7

2,1
4,7
17,5

5.
Компот из свежих яблок


180

 6-90               
68,4

0,1
------
18,1

6.
Хлеб




1/20

 1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00             
436,5

19,3
13,8
65,2

15-й день 

1.
Суп картофельный с горохом и курицей
200/10

14-40               
159,9

9,9
5,1
18,6

2.
Шницель «Школьный»


50

22-20            
145,7

8,8
8,3
8,6

3.
Капуста тушенная



100

10-90             
99,1

2,5
3,1
15,3

4.
Напиток из шиповника


180

6-00             
59,0

0,1
------
15,2

5.
Хлеб




1/20

1-50             
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00      

518,3

22,9
17,1
68,4

	№ пп
	Наименование блюд
	Выход(г)
	Цена
	Энергет.

Ценность

(ккал.)
	Пищевые 
	вещества

	
	
	
	
	
	Белки
	Жиры
	Углеводы

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8


16-й день 

1.
Салат из моркови с маслом растительным 
20
              4-40                
32,2

0,3
2,2
2,8

2.
Рассольник «Домашний» с курицей

200/15
              17-60              
103,4

3,6
1,7
19,5

3.
Сосиска отварная



40
              19-40             
125,0

4,8
4,8
11,7

4.
Рожки отварные



100

5-20               
127,7

3,6
3,7
19,5

5.
Компот из сухофруктов


180

6-90               
100,0

0,3
0,3
24,4

6.
Хлеб




1/20
              1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00             
542,9

14,2
13,3
88,6

17-й день 

1.
Суп картофельный с рыбой


200/10

18-90           
103,4

3,6
1,7
19,5

2.
Гуляш




30/30
              21-60             
138,4

13,0
7,4
4,6

3.
Греча отварная



100

6-40             
173,1

5,6
5,6
24,8

4.
Напиток из лимона


180

6-60               
68,4

0,1
------
18,1

5.
Хлеб




1/20

1-50             
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
      
537,9

23,9
15,3
77,7

18-й день 

1. 
Салат из свежей капусты с маслом раст.
20

 1-60

41,2

0,6
2,2
5,1

2.
Суп-лапша «Домашняя» с курицей

200/10
            
 12-50               
104,5

3,6
2,3
17,7

3.
Ежики рыбные



40/40
              
 20-10

134,2

18,5
0,6
13,7

4.
Картофельное пюре


100

12-70               
102,7

2,1
4,7
17,5

5.
Компот из свежих яблок


180

 6-60               
68,4

0,1
------
18,1

6.
Хлеб




1/20

 1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00             
505,6

26,5
10,4
82,8

19-й день 

1.
Щи по-уральски с перловкой




и говядиной тушенной 
200/10

17-60

68,5

3,5
3,3
6,2

2.
Котлета «Школьная»


50

24-10

144,3

8,8
8,3
8,6

3.
Рожки отварные



100

5-20               
127,7

3,6
3,7
19,5

4.
Напиток из апельсина


180

6-60               
68,4

0,1
------
18,1

5.
Хлеб




1/20

1-50

54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
       
463,5

17,6
15,9
63,1

20-й день 

1.           Салат из свеклы с маслом растительным
20

3-30              
31,3

0,5
2,1
2,8

2.
Суп молочный с рисом


200

11-00
       
119,0

4,9
5,1
17,0

3.
Жаркое по-домашнему


130
               32-50           
186,5

13,7
6,9
17,4

4.
Компот из изюма с лимоном

180

6-70              
57,0

0,1
------
15,0

5.
Хлеб




1/20

1-50               
54,6

1,6
0,6
10,7

55-00
        
448,4

20,8
14,7
62,9

                      Среднее дневное значение


55-00

519,5

19,0
15,5

74,6
	Исполнитель:

ООО «Лиман»

___________________ А.И.Митрякова

	Заказчик:

МОУ гимназия №12 г. Твери

_________________________ Т.В. Слесарева



Приложение № 1.2 к заданию на оказание услуг

Рекомендуемый набор пищевых продуктов, реализуемых при составлении меню для обучающихся образовательных учреждений.

(Таблица № 2 СанПиН 2.4.5.2409-08)

	Наименование

продуктов
	Требования к продукции

	
	Нормативный документ
	Сорт, другие требования
	жирность

	Мука пшеничная
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ Р 52189-2003 
	 в/с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Мука картофельная
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ Р 53876-2010
	1 с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Рожки из пшеницы твердых сортов
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 31743-2012
	в/с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Вермишель яичная
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 31743-2012
	в/с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Манная крупа
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 7022-97
	в/с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Крупа овсяная
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ  3034-75
	в/с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Ячневая крупа
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 5784-60
	без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Крупа гречневая
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ Р 55290-2012
	1сорт, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Крупа пшено
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 572-60
	1 сорт, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Крупа пшеничная
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 276-60
	без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Горох
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 6201-68
	1с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Крупа рисовая
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки».  

ГОСТ 6292-93
	в/с, без посторонних включений, не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями.
	

	Сахарный песок
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;

ГОСТ 21-94
	Не допускается загрязнения различными примесями или заражения амбарными вредителями. В пакетах массой нетто до 2 кг
	

	Масло растительное.

Рафинированное, дезодорированное
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 024/2011 «Технический регламент на масложировую продукцию»,

ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  ГОСТ 1129-2013
	Рафинированное
	

	Чай крупнолистовой
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.


	1 сорт, с подтвержденным минимальным содержанием кофеина; весовой и фасованный в пачках и фильтр-пакетах для разовой заварки
	

	Дрожжи прессованные
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»; 

ГОСТ  Р 54731-2011
	
	

	Соль пищевая обогащенная йодом (йодатом натрия) и др. минеральными веществами (фтор, калий, магний), в том числе с пониженным содержанием натрия
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки; 

ГОСТ Р 51575-2000 

ГОСТ Р 51574-2000
	в/с, в герметичной светонепроницаемой упаковке массой-нетто до 1 кг

Йодированная.

Не допускается загрязненная различными примесями
	

	Соус томатный
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.

 ГОСТ Р 54678-2011
	промышленного выпуска, без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения) и уксуса, без острых приправ (жгучих специй), с содержанием поваренной соли не более 0,6 %
	

	Джем, повидло
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010г.; 

ГОСТ 31712-2012

ГОСТ 32099-2013 
	в/с, промышленного выпуска, без уксуса, пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения) и без консервантов 
	

	Кисель плодово-ягодный
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки; 

ГОСТ 18488-2000
	промышленного выпуска, без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения), обогащенный микронутриентами
	

	Молоко сгущенное, цельное с сахаром
	ТР ТС  033/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности молока и молочной  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 53436-2009 
	в жестяной банке промышленного выпуска; для ограниченного использования, только в качестве соуса с творожными и мучными блюдами (не чаще одного раза в 3-4 недели; не следует использовать сгущенное молоко при приготовлении какао, чая, кофейных напитков с молоком)
	Не менее 28,5

	Какао - порошок
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 108-76
	
	

	Кофейный напиток


	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 50364-92
	без содержания кофе, кофеина и других тонизирующих веществ;
	

	Зеленый горошек  консервированный 
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 54050-2010 
	в/с, с содержанием поваренной соли не более 0,6%; промышленного выпуска, без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения) и уксуса
	

	Кукуруза консервированная
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 53958-2010
	1 с, промышленного выпуска, без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения) и уксуса
	

	Яйца куриные пищевые диетические
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 31654-2012
	1 категории

Не допускаются яйца из хозяйств, неблагополучных по сальмонеллезам, с загрязненной скорлупой, насечкой, «тек», «бой»
	

	Чернослив, изюм, курага
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 28501-90 (абрикосы суш); 

ГОСТ 6882-88 (изюм); 

ГОСТ 28501-90 (чернослив) 
	1 с, не обработанный сернистым ангидридом; (для ограниченного  использования в питании обучающихся, при условии контроля за содержанием сахара в рационе питания)
	

	Сок  
	ТР ТС  023/2011 Технический регламент Таможенного союза  «Технический регламент на соковую продукцию»; ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;    ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 53137-2008 

ГОСТ  32102-2013
	В ассортименте, с массовой доли сока не менее 50% сока

Промышленного производства.

Без пищевых добавок 

(консервантов, ароматизаторов, красителей искусственного происхождения, подсластителей)
	

	Компотная смесь
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 28501-90

ГОСТ 28502-90

ГОСТ 32896-2014
	
	

	                              Фрукты
	
	
	

	Яблоки
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»; 

 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 54697-2011
	1с

Не допускается продукция с признаками порчи. 
	

	Апельсины
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»; 

 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 4427-82 

ГОСТ Р 53596-2009
	Не допускается продукция с признаками порчи. С учетом индивидуальной переносимости
	

	Лимоны
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»; 

 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 4429-82 

ГОСТ Р 53596-2009
	Не допускается продукция с признаками порчи. С учетом индивидуальной переносимости
	

	Бананы
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»; 

 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 51603-2000
	1 с., Не допускается продукция с признаками порчи (для ограниченного  использования в питании обучающихся при условии контроля за содержанием сахара в рационе питания)


	

	Груша
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»; 

 ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г

ГОСТ 21713-76 
	1 с.

Не допускается продукция с признаками порчи.
	

	Молочная продукция
	
	
	

	Молоко 
	ТР ТС  033/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности молока и молочной  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г. 

ГОСТ Р 52783-2007   

ГОСТ Р52090-2003

ГОСТ 31450-2013
	ультрапастеризованное (стерилизованное) 

Не допускается в составе молочного жира  наличие растительных жиров и масел
	2,5%-3,5%

	Кисломолочные продукты жидкие (кефир, ряженка)
	 ТР ТС  033/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности молока и молочной  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г. 

ГОСТ Р 52093-2003

ГОСТ 31454-2012 (кефир), ГОСТ Р 52094-2003,  ГОСТ 31455-2012 (ряженка)
	без содержания ГММ (генетически модифицированных микроорганизмов);

в герметичной упаковке, емкостью до 1,0 л;


	2.5 %

	Сметана из нормализованных сливок
	ТР ТС  033/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности молока и молочной  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г. 

ГОСТ Р 52092 -2003 

ГОСТ Р 52687-2006

ГОСТ 31452-2012
	в герметичной упаковке, только для использования при приготовлении блюд и кулинарных изделий с тепловой обработкой (кипячением)

Не допускается в составе молочного жира  наличие растительных жиров и масел
	30 %

	Творог
	ТР ТС  033/2013 «О безопасности молока и молочной  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г. 

ГОСТ Р 52096-2003 

ГОСТ 31453-2013
	для приготовления блюд и кулинарных изделий с тепловой обработкой

Не допускается в составе молочного жира  наличие растительных жиров и масел.

Должны поставляться в промышленной упаковке в количестве потребности организации, при поставке не допускается развес.


	9 %

	Сыр твердый  сычужный 


	ТР ТС  033/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности молока и молочной  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г. 

ГОСТ Р 52686-2006 

ГОСТ Р 52972-2008 
	неострых сортов, без специй

Не допускается в составе молочного жира  наличие растительных жиров и масел.


	Не более 45%

	Масло коровье сладкосливочное несоленое (сливочное, крестьянское, вологодское)
	ТР ТС  033/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности молока и молочной  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 52253-2004  
ГОСТ Р 52969-2008
ГОСТ 32261-2013
	из сырья высшего и первого сорта; без содержания немолочных компонентов, консервантов, искусственных красителей (кроме бета-каротина) и ароматизаторов; содержание транс-изомеров жирных кислот – не допускается
	Не менее 72,5%

	Хлебобулочная продукция
	
	
	

	Хлеб пшеничный из муки в/с 
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  

ГОСТ 27844-88 

ГОСТ 31805-2012
	без использования маргарина в рецептуре, с массовой долей поваренной соли не более 1 %;

упакованный в полимерную пленку или пакеты из полимерного материала
	

	Хлеб  ржаной 
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой   продукции»;  ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»; ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  

ГОСТ 31807-2012
	упакованный в полимерную пленку или пакеты из полимерного материала
	

	Печенье 
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»; ГОСТ 24901-89
	без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения), без маргарина, гидрогенизированных жиров, жиров без указания состава (обозначенных как кондитерский жир или растительный жир);
	

	Сушки (ванильная,малютка)
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»

ГОСТ 32124-2013
	без маргарина, гидрогенизированных жиров, жиров без указания состава (обозначенных как кондитерский жир или растительный жир); без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения)
	

	Вафли  (северные,белочка ит.д)
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»

ГОСТ 14031-68
	без маргарина, гидрогенизированных жиров, жиров без указания состава (обозначенных как кондитерский жир или растительный жир); без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения)
	

	Пряники
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»

ГОСТ 15810-96
	без маргарина, гидрогенизированных жиров, жиров без указания состава (обозначенных как кондитерский жир или растительный жир); без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения)
	

	Сухари из муки в/с
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»

ГОСТ 8494-96
	Без посторонних включений
	

	Конфеты (карамель в шоколаде)
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»

ГОСТ 4570-93
	без пищевых добавок (ароматизаторов, красителей искусственного происхождения) и  содержания  алкоголя (спирта, коньяка),без маргарина, гидрогенизированных жиров, жиров без указания состава (обозначенных как кондитерский жир или растительный жир); в упаковке
	

	Рыба, консервы
	
	
	

	Треска, минтай, хек,  с/м б/г. разд.
	ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 32366-2013 
	изготовленная без использования фосфатов и др. пищевых добавок; масса ледяной глазури, нанесенной на мороженую продукцию, не должна превышать значений, установленных п. 3.42 СанПиН 2.3.2. 1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов» (с дополнением № 17, принятым СанПиН 2.3.2.2603-10)

Не допускается рыба, подвергнутая повторному замораживанию.
	

	   Сельдь слабосоленая                                                                                 
	ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 815-2004 
	Промышленного выпуска
	

	Консервы рыбные (сайра)  350 г.
	ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 13865-2000

ГОСТ 32156-2013 
	Промышленного производства. Не допускаются  консервы бомбажные, «хлопуши», банки  с ржавчиной,  деформированные, без этикеток.


	

	Мясная продукция
	
	
	

	Мясо  говядина,  п/т
	ТР ТС  034/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности мяса и мясной   продукции»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 54754-2011 

ГОСТ 4814-57
	Мясо жилованное, замороженное в блоках, класс А, подгруппа 1.1 (массовая доля соединительной и жировой ткани не более 9%), без содержания фосфатов, со сроками хранения не более 6 месяцев
	

	птица (цыплята – бройлер) 
	ТР ТС  021/2011 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности пищевой  продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»;  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 52306-2005

ГОСТ 31962-2013
	1 сорт, без содержания фосфатов, охлажденное
	

	Сосиски молочные
	ТР ТС  034/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности мяса и мясной   продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»,  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ Р 52196-2011

ГОСТ 31802-2012
	1 сорт, без содержания фосфатов; не чаще 1-2 раз в неделю, после тепловой обработки
	

	Консервы мясные 

(говядина тушеная)
	ТР ТС  034/2013 Технический регламент Таможенного союза  «О безопасности мяса и мясной   продукции»; ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;

ТР ТС  005/2011 «О безопасности упаковки»  «Единые санитарно-эпидемиологические и гигиенические требования к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)» №299 от 28.05.2010 г.

ГОСТ 32125-2013
	1 сорт 

Промышленного производства. Не допускаются  консервы бомбажные, «хлопуши», банки  с ржавчиной,  деформированные, без этикеток.
	


	Исполнитель:

ООО «Лиман»
___________________ А.И.Митрякова

	Заказчик:

МОУ гимназия №12 г. Твери

_________________________ Т.В. Слесарева


	
	


Приложение №2 
к контракту №2/17 
от «02» февраля  2017 г. 

Расчет цены контракта по организации питания 

в МОУ гимназии №12 г. Твери
	Сроки оказания услуг 
	Информация по организации питания детей
	Стоимость 1 дня, руб.*
	Цена контракта, руб.

	
	Количество детей
	Количество дней
	
	

	с  11.01.2017 г.по 31.05.2017 г. ежедневно, с понедельника по пятницу, за исключением дней школьных каникул (с 24.03.2017 года по 01.04.2017 года) и праздничных дней
	75
	89
	55,00
	367 125,00


Итого: Двести девяносто три тысячи семьсот рублей 00 копеек.
	Исполнитель:

ООО «Лиман»
___________________ А.И.Митрякова

	Заказчик:

МОУ гимназия №12 г. Твери

_________________________ Т.В. Слесарева
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